
VALIKKURSUSE KURSUSEPASS 

 

Kursuse nimetus Piparkoogimaagia 
Kursuse toimumise aeg I trimestri valikkursuse na dal (24.-28.11.2025) 

Kursuse vorm auditoorne o pe, praktiline o pe kokandusklassis 

Kursuse läbiviija 

 
Natalja Kurling – NERG fu u sikao petaja 
Natalja Antipova - Piparkook OÜ , kodukondiiter, ettevo tja  

Kursuse kirjeldus Kursus koosneb teoreetilisest (15%) ja praktilisest (85%) 

osast. Kursuse ka igus tutvutakse Eesti traditsioonilise 

jo ulukombega — piparkoogi valmistamisega. O ppijad 

valmistavad iseseisvalt piparkoogitaigna ning loovad 

algusest lo puni erinevaid piparkoogitooteid, sealhulgas ka 

jo ulumajakese. Samuti ku psetatakse ja kaunistatakse 

piparkooke mitmesugustes tehnikates. Kursuse ka igus 

su nnivad piparkoogid. 

Kursuse  teemad • Eesti jo ulukombestik;  

• Sanitaar ja ohutusnormid to o tamisel ko o gis; 

• Ko o gi no ud, ko o givara ja tehnika; 

• Piparkook ja selle erinevad variandid; 

• Meetainas ning to o  meetaignaga; 

• Glasuur; 

• 3D piparkoogid – nipid ja saladused; 

• Toiduva rvid - variandid, eelised ja ohud; 

• Piparkoogi kaunistamise erinevad tehnikad; 

• Lo pptoote pakkimine ning ettevalmistamine 

lo pptarbijate saatmiseks (mu u giks/kingituseks) - 

pakendi erinevused, materjalid ja 

pakkimisvariandid; 

• Kodukondiitri amet – plussid ja miinused. 

Õpitulemused Kursuse läbinud õpilane: 
• ja rgib to o ohutuse ja hu gieenino udeid ko o gis; 
• tunneb ko o givahendeid, -no usid ja -tehnikat ning 

oskab neid sihipa raselt kasutada; 



• valmistab iseseisvalt piparkoogitaigna ja erinevaid 
piparkoogitooteid; 

• valmistab ja kasutab glasuure ning toiduva rve 
vastavalt to o  eesma rgile; 

• rakendab erinevaid kaunistusvo tteid ja 3D-kujude 
valmistamise tehnikaid; 

• koostab esteetilise ja tehniliselt korrektse 
lo pptoodangu (nt jo ulumajake, piparkoogikomplekt); 

• oskab pakkida tooted kingituseks vo i mu u giks, 
arvestades materjale, pakendivo imalusi ja 
sihtru hma; 

• to o tab iseseisvalt ja meeskonnas, na idates loovust ja 
ta psust kogu valmistusprotsessi va ltel. 

Kursuse lõpptulemuse 

kujunemine 

 

Kursust hinnatakse skaalal arvestatud / mittearvestatud. 

 Positiivse tulemuse saamiseks peab o ppija: 

• osalema va hemalt 80% o ppepa evadest; 

• valmistama u he kingituseks sobiva 

piparkoogimajakese; 

• valmistab ja kaunistab va hemalt 40 lauale sobivat 

piparkoogiku psist, ja rgides esteetilisi ja tehnilisi 

no udeid. 

 

 

 


